
Teflonové povlaky na bázi fluorov˘ch polymerÛ
jsou nepostradatelnou souãástí pekárenské 
a potravináfiské technologie.

VVllaassttnnoossttii  ppoovvllaakkÛÛ  ss  hhyyggiieenniicckk˘̆mm  ss  aatteesstteemm::
❏ velmi nízk˘ koeficient tfiení
❏ antiadhezní povrch
❏ protikorozní odolnost
❏ odolnost vÛãi vysok˘m teplotám

TTYYPPIICCKKÉÉ  VVYYUUÎÎIITTÍÍ ::
PPEEââNNÉÉ  PPLLEECCHHYY  AA  FFOORRMMYY

PPoovvllaakkyy  ssee  nnaannáá‰‰eejjíí  nnaa  ttyyttoo  mmaatteerriiáállyy::
❏ nelegovaná a nerezová ocel
❏ nûkteré hliníkové slitiny

PPlleecchhyy  aa  ffoorrmmyy  ss  tteefflloonnoovv˘̆mm  ppoovvllaakkeemm  ssee  bbûûÏÏnnûû
ppoouuÏÏíívvaajjíí  zz  ttûûcchhttoo  ddÛÛvvooddÛÛ::
❏ snadné vyklopení/uvolnûní v˘robku 

z formy/plechu
❏ zlep‰ení rovnomûrnosti peãení - dosaÏení

konstantní jakosti v˘robkÛ
❏ omezení pouÏívání ãi úplné vynechání mazacích

tukÛ nebo olejÛ - vût‰í ãistota pracovního
prostfiedí

❏ snaz‰í údrÏba plechÛ/forem - ménû ãasté ãi‰tûní
❏ sníÏení rizika vzniku poÏáru pfii peãení
❏ prodlouÏení trvanlivosti produktu 
❏ ochrana kovov˘ch materiálÛ proti pÛsobení

korozních ãinitelÛ /pfiídavné látky pouÏívané 
v potravináfiství - soli a dal‰í/

❏ zv˘‰ení kvality v˘sledného produktu

TTeefflloonnoovvéé  ppoovvllaakkyy  jjssoouu  zzddrraavvoottnnûû  nneezzáávvaaddnnéé  
aa  ssppllÀÀuujjíí  ppooddmmíínnkkyy  pprroo  ssttyykk  ss  ppoottrraavviinnaammii..

Pow∏oki teflonowe na bazie fluorowych polimerów 
sà niezastàpionym elementem technologii
piekarniczej i spo˝ywczej.

WW∏∏aaÊÊcciiwwooÊÊccii  ppooww∏∏ookk  zz  aatteesstteemm  hhiiggiieenniicczznnyymm::
❏ bardzo niski wspó∏czynnik tarcia
❏ antyadhezyjna powierzchnia
❏ odpornoÊç na dzia∏anie korozj
❏ odpornoÊç na dzia∏anie wysokich temperatur

TTYYPPOOWWEE  ZZAASSTTOOSSOOWWAANNIIEE  ::

BBLLAACCHHYY  II  FFOORRMMYY  DDOO  PPIIEECCZZEENNIIAA

PPooww∏∏ookkii  mmoo˝̋nnaa  nnaakk∏∏aaddaaçç  nnaa  nnaasstt´́ppuujjààccee  mmaatteerriiaa∏∏yy::
❏ stal niestopowà i nierdzewnà 
❏ niektóre stopy aluminium 

BBllaacchhyy//ffoorrmmyy  zz  tteefflloonnoowwàà  ppooww∏∏ookkàà  zzwwyykkllee
ssttoossoowwaannee  ssàà  zz  nnaasstt´́ppuujjààccyycchh  ppoowwooddóóww::
❏ ∏atwe wyjmowanie/uwalnianie wyrobu z

formy/blachy
❏ polepszenie równomiernoÊci pieczenia 

- uzyskanie sta∏ej jakoÊci wyrobów, obni˝enie
stosowania bàd˝ ca∏kowite pomini´cie t∏uszczu
lub oleju do smarowania - wi´ksza czystoÊç
otoczenia

❏ ∏atwiejsza konserwacja blach/form - obni˝enie
cz´stoÊci czyszczenia

❏ obni˝enie ryzyka powstania po˝aru podczas
pieczenia 

❏ przed∏u˝enie daty przydatnoÊci produktu
❏ ochrona materia∏ów metalowych przed

dzia∏aniem czynników powodujàcych korozj´
/substancje dodatkowe stosowane 
w przemyÊle spo˝ywczym - sole i inne/ 

❏ podwy˝szenie jakoÊci ostatecznego produktu

PPooww∏∏ookkii  tteefflloonnoowwee  ssàà  nniieesszzkkooddlliiwwee  
ddllaa  zzddrroowwiiaa  ii  ssppee∏∏nniiaajjàà  wwaarruunnkkii  kkoonnttaakkttuu  
zz  ˝̋yywwnnooÊÊcciiàà..
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peãn˘ plech
blach do pieczenia

Provádíme repasi plechÛ a forem (vãetnû odstranûní
pfiípeãkÛ z plechÛ a forem).
Wykonujemy remonty blach i form (w∏àcznie 
z usuwaniem z blach i form przypieczonych materia∏ów).

pfied repasí
przed remontem

po repasi
po remoncie 

bagetové plechy v rÛzn˘ch provedeních
blachy do bagiet w ró˝nych wersjach

gastro nádoba
snadné ãi‰tûní a zamezení pfiipékání
naczynie Gastro 
∏atwe czyszczenie i uniemo˝liwienie przypieczenia

formy ve svazku na toustov˘ chléb
nákladové úspory díky snadnému uvolÀování v˘robku
formy w pakiecie do chleba do grzanek 
oszcz´dnoÊç kosztów dzi´ki ∏atwemu uwalnianiu wyrobu

segment na tvarování peãiva
teflonov˘ povlak zamezuje lepení tûsta na segment 
a zvy‰uje kvalitu v˘robku
segment do kszta∏towania pieczywa 
teflonowa pow∏oka zabrania przyklejaniu si´ ciasta 
do segmentu i zwi´ksza jakoÊç wyrobu  

formy na v˘robu neãokoládov˘ch cukrovinek
snadné uvolÀování v˘robku z formy
formy do produkcji s∏odyczy nie czekoladowych
∏atwe uwalnianie wyrobu z formy

forma na v˘robu s˘ra
zamezení tvorby s˘rové kÛry
forma do produkcji sera
uniemo˝liwienie powstawania skórki serowej

turniket na dopravu su‰eného mléka
bezproblémov˘ prÛchod produktu
turnikiet do transportu mleka suszonego
bezproblemowe przechodzenie produktu

svafiovací deska- souãást balící techniky
p∏yta do zgrzewania  - element urzàdzenia do pakowania 

pilky na krájení chleba
snaz‰í krájení a vy‰‰í kvalita v˘robku
pi∏ki do krojenia chleba
∏atwe czyszczenie i uniemo˝liwienie przypieczenia
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P¤ÍKLADY VYUÎITÍ TEFLONOV¯CH POVLAKÒ:




